
Dessert Kreationen





Empfehlungen vom Küchenchef
Himbeer-Cheesecake CHF  9.50
mit Vanille Glace und Meringues-Crunch

Cassata Siciliana CHF  9.50
mit frischen Früchten und Rahm

Öpfelchüchli CHF  10.00
mit Zimtzucker und Vanillesauce

Pochierter Zitronengratin CHF  12.00
mit saisonalen Früchten und Zimt Glace

Frischer Fruchtsalat CHF  12.50
mit Vanille Glace und Schlagrahm

Lauwarmes Lava Schokoladenküchlein CHF  12.50
mit Vanille Glace und Schlagrahm

Frappes in diversen Aromen CHF  9.00

Dessert für unsere Kids

Wagenhauser Glace-Clown CHF  7.50
mit einer Glace Kugel nach Wahl, Waffel, Samarties und Schlagrahm



Baileys
Café-Rahmglace,
Baileys und Rahm

CHF 9.50

Colonel
Vodka &

Zitronen-Sorbet
CHF 9.50

Klein aber fein mit Schuss



Grafensteiner
Apfelsorbet mit Grafensteiner

CHF 9.50

Klein aber fein mit Schuss

Traubensorbet
Traubensorbet mit Grappa

CHF 9.50



Romanoff
Vanille-Rahmglace, marinierte

Erdbeeren und Rahm
CHF 7.00

Dänemark
Vanille-Rahmglace,

Schokoladensauce und Rahm
CHF 7.00

Klein aber fein



Wiener Eiskaffee
Frischer Espresso

in harmonischer Verbindung
mit einer Kugel Vanille-Rahmglace

CHF 7.00

Klein aber fein

Mango
Mangosorbet mit Mango Chutney

CHF 7.00



Glace Kreationen
Bananensplit CHF  12.50
Zwei Kugeln Vanille Glace, eine Kugel Schokoladen Glace, Banane,
Schokoladensauce, Schlagrahm und geröstete Mandelsplitter

Coupe Dänemark CHF  12.50
Meringues, drei Kugeln Vanille Glace, Schokoladensauce und
geröstete Mandelsplitter

Coupe Wagenhausen CHF  12.50
Meringues, drei Kugeln Zimt Glace, marinierte Rotwein-Zwetschgen,
Schlagrahm und  Baumnüsse

Coupe Melba CHF  12.50
Meringues, zwei Kugeln Vanille Glace, eine Kugel Himbeer Sorbet,
süss marinierter Pfirsich, Himbeersauce, Schlagrahm
und geröstete Mandelsplitter

Coupe Romanoff CHF  12.50
Meringues,drei Kugel Vanille Glace, Erdbeeren,
Erdbeer-Coulis und Schlagrahm



Glace Kreationen

Gerührter Eiskaffee CHF  12.50
Von Hand geschlagenes Mocca Glace, mit Kaffee-Topping
und Schlagrahm

Camping Liebe CHF  12.50
Drei Kugel Vanille Glace mit heissen Beeren und Schlagrahm

Coupe a deux CHF  24.00
Meringues, Vanille Glace, Erdbeer Glace, Schokoladen Glace,
Mango Sorbet, Himbeer Sorbet, Zitronen Sorbet, Caramel Glace,
Schokoladensauce, Erdbeer-Coulis, Himbeersauce,
frische Früchte und Schlagrahm



Punky
Vanille-Glace
CHF 7.50

Panda
Vanille-Glace
CHF 7.50

Für unsere kleinen Gäste



Hippo
Erdbeer-Glace

CHF 7.50

Birdy
Schokolade-Glace

CHF 7.50

Für unsere kleinen Gäste



Vanille
Feinste Bourbon Vanille-Rahmglace

veredelt mit Vanille-Samen
aus Madagaskar

Erdbeer
Cremige Rahmglace-Komposition

verfeinert mit auserlesenen
Erdbeer-Stücken

Chocolat
Cremige Schokoladen-Rahmglace

mit knackigen
Cremant-Schokolade-Stücken

Café
Klassische Rahmglace verfeinert

mit einer auserlesenen,
milden Kaffeemischung

Caramel
Feinstes Caramel-Rahmglace
kombiniert mit verführerischen

Rahm-Caramel-Stücken

Zimt
Mit Zimt fein gewürzte Rahmglace,
als sinnlich-kühler Verwöhnmoment

für den Gaumen

Aromen

Preis pro Kugel CHF 3.50
Rahmzuschlag CHF  1.50



Apfel Sorbet
Feinstes Apfel Sorbet
verfeinert mit süssen,

fruchtigen Apfel-Stücken

Trauben Sorbet
Reife Trauben bilden die Basis für dieses

Sorbet, das mit einer intensive
Trauben-Sauce abgerundet wird

Zitronen Sorbet
Sonnengereifte Zitronen bilden die
geschmackvolle und ausgewogene

Grundlage für dieses erfrischende Sorbet

Mango Sorbet
Aufregend-exotisches Sorbet mit hohem
Mango-Fruchtanteil, verfeinert mit reifen,

saftigen Mango-Stücken

Himbeer Sorbet
Hoher Himbeer-Fruchtanteil

macht dieses Sorbet zu einem
besonderen Geschmackserlebnis

Aromen

Preis pro Kugel CHF 3.50
Rahmzuschlag CHF  1.50
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Für detaillierte Informationen zu allen enthaltenen Allergenen wenden Sie sich bitte an Ihren Gastgeber.


